Dessert
Smulpaj med paron
Dessertansvariga var Mats S och Torbjorn

For 4 personer
4 paron

Smuldeg

75 g smor

75 gr strosocker (knappt 1 dl
65 g vetemjol (drygt 1 dl)

2 tsk malen kanel

50g valnotter

Vaniljkram
2 dl vispgradde
1/2 vaniljstang

Gor sa har
1. Skér paronen i munsstora bitar och férdela dom i portionsskalar

2. Blanda smor , socker, mjol, kanel och finhackade valnétter i en skal

3. Smula samman allt med fingrarna och férdela degen i ett jamnt lager 6ver
paronen

4. Stall in i 200° varm ugn och gradda i ca 20 min eller tills de ar gyllene.

5. Servera de ljumma bakelserna med lattvispad gradde och farska bar.



