Tisdagen den 22/9
Foljande broder fanns pa plats Per, Gustav, Kjell, Torbjérn, Stig, Lars J och Mats S.
Forratten tillagades av Mats och Stig

Rostbiff med remouladsas och rostad 16k
4 personer

8-12 skivor rostbiff

4 skivor morkt brod (danskt ragbrod)

4 salladsblad

Farsk persilja

4 msk Hackad pickles

Curry remouladsas

1/2 dl majonas

1/2 dl créme fraiche

1/2 msk hackad capris

1/2 dl finhackad attiksgurka
1/2 dl finhackat apple

1/2 krm curry

1/2 tsk senap

Beaujolais Royal

Frankrike, Bourgogne, Beaujolais

Béarig smak med inslag av skogsbér och féarska orter.
Alkoholhalt 12,5 %




