Persikosufflé Ingredienser
liten burk persikor
bit sirap aggulor

Kesella aggvitor
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maizenamjol Tillagning

Smora och sockra 6 portionsformar. Satt ugnen pa 225
grader Hacka persikorna i sma bitar. Ror sirapen och aggulorna.

Tillsatt persikohacket och Kesellan. Vispa vitorna till fast
skum. Tillsatt maizenamjolet. Vand forsiktigt ner aggvitorna i
oggsmulesmeten. Fordela i formarna.

Gradda nederst i ugnen i ca 15 minuter
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