Den 9 april 2024 lagade foljande Lucullibréder mat Torbjorn, Stig, JanO, Kjell, Mats J, Lars
J, Christer och Mats S. Vardar for kvallen var Torbjérn och Kjell.
Forratten tillagades av Christer och Mats S

Per Morbergs sparrissoppa

Ingredienser
4 port

« 350 g gron sparris

+ 3, schalottenlokar

«  3,5dl vispgradde

« 3,34 dl kycklingbuljong

0,7 dl vitt vin
. salt
: peppar
Gor sa har

Skala sparrisen och skar upp i 1 centimeter langa bitar. Lamna garna
topparna oskurna. Koka upp lattsaltat vatten i en kastrull och koka
sparrisbitarna och topparna i 2-3 minuter. Hall sedan bort vattnet.

Skala och hacka I6ken och fras latt i en kastrull. Hall dver vinet och buljongen samt
gradden och koka upp.

Lagg sedan sparrisen i graddsasen (utom knopparna som skall vara garnityr). Lat
koka i 10 minuter och kor sedan i mixer.

Smaka av med salt och peppar. Servera i soppskalar med sparrisknopparna som
garnityr

Pongracz Brut

Sydafrika

Western Cape
12 % vol. Produktnummer: Nr 7628

B concracs B

I
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Fruktig smak med inslag av gula applen, kex, honung och grapefrukt. Serveras vid 8-10°C
som aperitif eller till ratter av fisk och skaldjur.



https://www.systembolaget.se/sortiment/sydafrika/
https://www.systembolaget.se/sortiment/sydafrika/western-cape/

