Kycklinggryta med bacon

INGREDIENSER 10 pers
Kycklinggryta

2 majskycklingar

Salt

Nymald Svartpeppar

2 pkt bacon

8 st gullékar

10-15 st Parllok

700 g skogschampioner
4 msk tomatpure

4 msk kycklingfond

4 Morotter

Syltlék

6 dl gradde

Skér baconet i smabitar i en stekgryta stek det ca 3 min sa att fettet smalter ut och
baconet blir lite knaprigt.

Lyft 6ver baconbitarna till en skal, men lat fettet vara kvar i stekgrytan.

Dela kycklingarna i vingar, lar och halvera skrovet, salta och peppra dem runtom.

Bryn kycklingarna i baconfettet och lagg till smér fér stekningen och stek kycklingen fardig.
Nar kycklingen ar fardig ta upp den ur grytan och lat den vila.

Skar ner kycklingkéttet i mindre bitar.

Skala 16k och parllék. Strimla den gula I6ken. Stall grytan pa strax éver

medelvarme och blanda ner gullék, skogschampioner, morétter, tomatpuré och parllék.
Tillsatt lite vatska om det behdvs och kycklingfond Iat alltsammans koka under lock ca 10
min. Sila av sasen, tillsatt gradden och lagg tillbaka kycklingbitarna i stekgrytan och koka
ytterligare 10-15 minuter, lat syltibken vara med vid den sista kokningen.

Smaka av och justera sasen.

Servera med kokt potatis

Stré lite finhackad persilja fére servering.



