Den 21 november var féljande Lucullibréder samlade Torbjorn, Stig, Gustav, Kjell, Lars J,
Magnus, Christer, Mats S

Vardar var Torbjorn och Gustav
Forratten tillagades av Kjell och Lars J

Kramig blomkalssoppa med bacon

En kramig och enkel blomkalsoppa toppad med
knaperstekt bacon.

Receptet ar fran tv-programmet Halv atta hos mig

och recepten darifran ar komponerade av amatorkockar.
Koket.se kan darfor inte ga i god for receptet.

Ingredienser
4 personer

. 1 blomkal

. 1 | vatten

- 2 buljongtarningar (ekologisk gronsaks- eller hdns-)
« 1 gullok, i klyftor

- 2dl gradde

- 3 msk maizenamjdl, utblandat i lite vatten

50 gsmor

« 0,5tsk salt

. 1 krm vitpeppar

. 150 g bacon, hackat

Gor sa har
- Koka blomkal, 16k och buljongtarningar i vattnet i 15 minuter.
- Tillsatt gradden och mixa soppan slat. Koka upp soppan och red av till 6nskad
konsistens med maizenamjolet.
. Blanda i smoret och smaka av med salt och vitpeppar.
- Stek baconet knaprigt och toppa portionerna med det. Servera garna med ett gott
bréd och smor.

Allesverloren
Chenin Blanc, 2022

Sydafrika Western Cape
Produktnummer: Nr 75986

Fruktig, nyanserad smak med inslag av fat, gula paron,
bivax, ananas, mandel, persika och apelsinskal.

Serveras vid 8-10°C till smakrika vegetariska réatter, AMeserloren
eller till ratter av fisk eller ljust kott
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