
Dessert ansvariga var Magnus, Lennart J och Benneth 

Dessert

Kladdkaka med vispad grädde och jordgubbar

Ingredienser:
100 g smör, 3 dl socker, 2 ägg, 11/2 dl vetemjöl, 3 msk kakao, 2 tsk vaniljsocker 

samt 1 msk snabbkaffepulver

Sätt ugnen på 175 gr

Smält smöret och låt svalna

Rör ner socker och ägg, blanda väl. Rör sedan ner övriga ingredienser.

Häll smeten i en smord och bröad form med löstagbar kant.

Grädda i ca 15 min. Känn att den är kladdig i mitten.

Låt kallna och servera med vispad grädde och jordgubbar 

Churchill’s
Late Bottled Vintage , 2013

Nyanserad, söt smak med inslag av fikon, russin, mörka körsbär, 
svartpeppar, lakrits, blåbär och mörk choklad. Serveras vid cirka 
18°C till vällagrade ostar eller bakverk innehållande mörka bär eller 
choklad.


