KLASSISK VANILJSAS

Harligt hemlagad vaniljsas gjord pa dkta vaniljl Gott till paj, fruktsallad eller kladdkakanl
4 portioner

Ingredienser

1/2stvanillstanger

2 dlArla@ mjolk

3 dl Arla@ vispgradde

2 st aggulor

2 msk strosocker

2 tsk potatismjol

Gor sa har:

Skar upp vaniljstangen pa langden och
skrapa ner frona i en kastrull. Lagg i
vaniljstangen. Tillsdtt miOlk och 1 dl gradde.
Koka upp. Dra kastrullen fran plattan och lat
sta 10-15 min. Ta upp vaniljstangen. Vispa
ner dggulor, socker och potatismjOl. Hetta
upp sasen pa medelvarme under omrorning
tills den borjar tjockna. Hall upp sasen i en
skal och vispa den kall. Vispa resten av
gradden och ror ner den i den kalla
vaniljsasen.



