Denna februarikvall den 18/2 var dessa matlagare pa plats
Torbjorn, Stig, Gustav, Kjell, Jan, Lars J, Magnus, Christer, Johan, och Bertil.
Kvallens vardar var Jan och Johan

Forratten tillagades av Lars J, Magnus, Bertil och Christer

Italiensk triss

Ingredienser
4 personer

Minibruschetta

+ 200 g korsbarstomater (gula och réda)
. 0,5 rodlok, finhackad
« 20 blad farsk basilika
4 mskolivolja
+ 2 msk balsamvinager
1 klyfta vitlok, pressad
+ 2 krm salt
. 1 krm svartpeppar
4 skivor Pain riche

Pepparrotsrulle med bresaola

+ 2 mjuka tunnbrod

+  2dl gradde, vispad

+ 2 msk farsk pepparrot, finriven
. 100 g bresaola

. 1 dl rucolasallad

Caprese

. 150 g korsbarstomater (gula)
+ 2 buffelmozzarella
6 msk olivolja
+ 2 krm salt
. 1 krm svartpeppar
12 blad farsk basilika



GoOr sa har

Minibruschetta

+  Hacka tomater, 16k och basilika och lagg i en skal. Tillsatt olja, vinager, vitlok, salt
och peppar. Rér om och lat sta i 20 minuter.
Skar upp 2 cm tjocka skivor av brodet och lagg pa blandningen. Dekorera med
farsk basilika.

Pepparrotsrulle med bresaola

Lagg brdden pa en skarbrada.
Blanda vispgradden med pepparroten och bred ut den pa bréden.

«  Lagg pa bresaola och rucolasallad. Rulla ihop brédet och lagg i kylen 15 minuter.
Ta ut rullarna, skiva upp dem och lagg upp 3 rullar per person.

Caprese

«  Skar tomaterna i fyra delar och skar upp mozzarellan i bitar.
Lagg upp tomaterna och mozzarellabitarna direkt pa forrattstallriken. Sla lite olivolja
Over samt salta och peppra. Dekorera med nagra blad farsk basilika.

VIN MOUSSERANDE VIN TORRT VITT

Ferrari Brut Organic

[talien
Produktnummer: Nr 7721

Fruktig, mycket frisk smak med inslag av gula &pplen, rostat bréd, notter,
aprikos och grapefrukt. Serveras vid 8-10°C som aperitif, eller till ratter
av fisk och skaldjur, eller till sallader.

FERRARI
Orgette:—=



https://www.systembolaget.se/sortiment/vin/
https://www.systembolaget.se/sortiment/vin/mousserande-vin/
https://www.systembolaget.se/sortiment/vin/mousserande-vin/torrt-vitt/
https://www.systembolaget.se/sortiment/italien/

