Desserten tillagades av Per och Magnus

Hallonmousse med Savoiardkex

Ingredienser 4 port

Hallonmousse

2 dl créme fraiche
2 dl vispgradde

2 msk florsocker
250 g hallon, frysta

Dekoration
4 Savoiardkex
1/2 dI kokosflingor

GoOr sa har

Vispa créme fraiche och gradde var for sig. Blanda creme fraiche, gradde och florsocker

(mangd efter smak).

Mixa hallonen, spara néagra till dekoration. Vand ner hallonmixen i krédmen.

Fordela blandningen i fyra glas och stick ner kexen.

Garnera med nagra hallon. Stré éver kokosflingor.

VIN VITT VIN SOTT

Nederburg
Noble Late Harvest, 2022

Svdafrika, Western Cape

Mycket sét och frisk smak med inslag apelsinmarmelad, honung, sultanrussin,

ananas och aprikos. Serveras vid cirka 8°C till desserter av frukt och bar, eller

till gronmogelostar.


https://www.systembolaget.se/sortiment/vin/
https://www.systembolaget.se/sortiment/vin/vitt-vin/
https://www.systembolaget.se/sortiment/vin/vitt-vin/sott/
https://www.systembolaget.se/sortiment/sydafrika/
https://www.systembolaget.se/sortiment/sydafrika/western-cape/

