Tisdagen den 30 september traffades Benneth, Torbjérn, Lars J, Lars O, Magnus och
Stig Kvéllens vardar var Magnus och Torbjorn
Forratten tillagades av Torbjorn och Benneth

Forratt

Gubbrora i glas

Du behover

4 st hardkokta agg

e 1 burk matjessill

e 4 msk majonnas

e 1 msk finhackad rédIok
e 2 msk hackad dill

e 2 skiva kavring

e Sstradisor

e smorgaskrasse

. un 150°
GOr sa har:

Skala och hacka aggen. Hall av spadet fran sillen och hacka den. Blanda samman
majonnas, hackad 16k och dill.

Blanda i hackat agg och sill och smaka av med salt och peppar.

Hacka kavringen fint. Bred ut pa en plat med bakplatspapper och rosta i ugnenica 10
minuter pa 150°.

Fordela gubbréran i sma glas och toppa med rostad kavring, tunt skivade radisor och
Klippt krasse.

MOUSSERANDE TORRT VITT VIN
Mionetto Prosecco Brut

Italien, Venetien, Prosecco
Flaska 750 ml. Nr 7749

Fruktig, ungdomlig smak med inslag av paron, honungsmelon och mandarin. Serveras vid
8-10°C som aperitif eller sallskapsdryck, eller till Iattare ratter av fisk och skaldjur, eller till
sallader.



