Desserten tillagades av Kjell och Jonas
Creme brilée serveras med iskall Dalwhinnie
4 portioner

1 vanilstang

5 dl vispgrade

1,5 dI mjolk

7 aggulor

1,5 dI strésocker
0,5 dl rorsocker stro

Gor sa har
Satt ugnen pa 150°C.
Dela vaniljstangen pa langden och skrapa ut fréna.

Koka upp vaniljfron, vaniljstang, gradde och mjolk i en kastrull. Ta fran varmen och lat dra i
10 minuter. Ta bort vaniljstangen.

Vispa ihop aggulor och strésocker for hand i en skal till en jamn smet.

Hall aggsmeten i en kastrull med mjolk och gradde under konstant omrérning. Lat drai 10
minuter

Fordela smeten i ugnssakra portionsformar. Stall formarna i en ugnsform och hall
varmvatten sa att det racker upp till halva briléeformarna.

Stall formen i mitten av ugnen och gradda i vattenbad tills de blivit fasta i konsistensen, ca
45 minuter. Testa genom att skaka lite pa en form och se om puddingen rér sig.

Lat svalna och stéll garna i kylen i 2 timmar.
Vid servering: Stro rasocker dver brlléerna och brann av med en brannare. Alternativt satt

ugnen pa 250°C, grill. Stré 6ver rasocker och stall in brlléerna i 6versta delen av ugnen
tills sockret har smalt och fatt fin farg, men passa noga sa att det inte branns.



SPRIT WHISKY
MALTWHISKY
Dalwhinnie

15 Years

Tillverkad i Storbritannien Skottland Highlands
43 % vol.
Produktnummer: Nr 572

Maltig smak med fatkaraktar och viss rékighet, inslag av ljunghonung, halm,
macadamiandétter och apelsin. Serveras rumstempererad som avec.

Denna &dla dryck bjéd oss Bertil pa, som tur var fér honom var det endast tre
tdryckessugna brbéder denna kvéll.
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