Matlagning 2017-11-14 i Lucullikdket i Parkhallen.

Nérvarande var Per Brandt, Torbjérn Claesson, Stig Dalmyr, Gustav Engdahl, Roland
Johansson, Mats Jontell, Lars Jorstadius, Géran Nilsson, Benneth Strivér och Lars Ohrn.
Ansvariga fér menyn var Per Berndt och Stig Dalmyr.

Chokladkaffekram typ Irish coffee

Chokladkaffekram med whiskey toppad med vispad gradde och riven
kaffechoklad.

10 st sma glas

300 g Marabou kaffechoklad 70%
6 dl Vispgradde

4 cl Whiskey

2 dI Vispad grédde

2-3 rutor kaffechoklad till garnering

Gor sa har:

Varm vispgradden i en kastrull tills férsta "kokbubblan" kommer upp, stéll av
kastrullen ifran plattan och lagg i kaffechokladen och lat den smaélta.

Ror runt hela tiden och lat chokladen och gradden ga ihop till en smet!

Hall dérefter i whiskey'n och rér om.

Hall upp chokladsmeten i glas och dekorera med vispad gradde och riven
kaffechoklad



