Citronpannacotta med lemon curd och rostad vit choklad

6 personer 13 ingredienser tid 2 tim

Sott och syrligt i en underbart harlig kombo. Kramig och len pannacotta varvas i glas med
syrlig lemon curd, s6t marang och rostad vit choklad. Lika vacker som god och desserten

gar bra att forbereda i god tid.

Ingredienser

Citronpannacotta
e 4 dlvispgradde

e 1 msk vaniljsocker
e 1dl gelésocker

e 3 citroner, finrivet skal (ekologiska)

Lemon curd
e 3 aggulor (fran stora agg)

e 1 agg (fran stort agg)
e 2 citroner, finrivet skal och saft (ekologiska)
e 0,5 dl strosocker

e 25 g smor, kallt

Marang
e 2 aggvitor

e 1 dlI strosocker
e Rostad vit choklad

e 100 g vit choklad



e Garnering

e farsk citronmeliss

Gor sa har

1. Citronpannacotta
Blanda ihop vispgradde, vaniljsocker och gelésocker i en kastrull. Lat koka upp, sank
sedan till medelvarme och lat smakoka en halv minut innan du tar bort kastrullen fran
varmen och river ner citronskal.
Ror om och hall upp i glas. Lat sta i kylskapet for att stelna i minst 1 timme.

3. Lemon curd
Lagg aggulor, agg, rivet citronskal, citronsaft och strésocker i en varmetalig skal eller
bunke, helst rostfri. Varm &ver ett vattenbad under konstant omrérning tills det
tjocknar.

4. Ta bort bunken fran varmen och tillsatt smoéret. Ror om till en jamn och glansig kram.
Lat svalna i kylskapet innan du toppar din pannacotta med den.

5. Rostad vit choklad
Satt ugnen pa 175 grader (6ver- och undervarme) och tack en plat med
bakplatspapper.

6. Riv chokladen grovt direkt pa platen och rosta i mitten av ugnen i ca 5-10 minuter.
Lat svalna helt och hallet innan du bryter den i mindre bitar.

7. Marang
Vispa aggvitorna till fasta toppar med elvisp i en bunke av glas eller metall. Tillsatt lite
strosocker i taget samtidigt som du vispar med elvispen hela tiden.

8. Fortsatt vispa pa lag hastighet for hand Gver ett vattenbad tills sockerkristallerna
smalt.

9. Ta bort bunken fran varmen och fortsétt vispa med elvisp tills bunkens undersida
svalnat helt och hallet.

10. Toppa desserten med ett lager lemon curd. Spirtsa eller klicka darefter pa marang,

bréann av och garnera med rostad vit choklad och citronmeliss.
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