Bittes Appelpaj
Kndackig seg och vansinnigt god
6 portioner

6 applen (ca 800 gr)
150 gr smor

3 dl havregryn

2 dl socker

% dl ljus sirap

1% dl vetemjol

% tsk bakpulver

2 msk mjolk

Satt ugnen pa 175 C
Ta bort karnhusen och skiva applena tunt (vi skalade inte for att fa en smakrikare paj)
Lagg applena i en smord ugnssaker form.

Smalt smoret i en kastrull
Dra fran varmen. Blanda i alla ovriga ingredienser utom applena

Fordela smeten over @pplena

Stall in i ugnen i ca 30 min. eller tills pajen ar gyllenbrun och knackig.
Servera med glass eller vaniljvisp.



