Dessert ansvariga var Géran, Benneth och Magnus

Dessert

4 portioner
Apelsinsallad med toddysas

4-6 apelsiner

1,1/2 dl pressad apelsinsaft
4 msk honung

1/2 tsk kanel

Garnering: Grovt hackade valnétter

Toddysas

2 aggulor

2-3 msk strésocker

1,1/2 dl vispgradde

1/2 msk vaniljsocker

2 msk apelsinmarmelad

1 msk konjak (kan uteslutas)

Gor sa har

1. Skala apelsinerna och ta ut filéerna med en fin kniv och lagg i en skal. Pressa
saften av 2-3 apelsiner sa det blir 1,1/2 dl saft

2. Blanda apelsinsaft, honung och kanel i en kastrull. Hall den avsvalnande algen 6ver
apelsinfiléerna och stéll kallt. Garnera med hackade valnétter strax fére
servering.

3. Vispa aggulor och socker vitt och pdsigt. Vispa traden med vaniljsocker, Blanda ner

aggsmeten i vispgradden. Roér i apelsinmarmelad och ev konjak.

4. Lat sasen sta i frysen ca 1 timma fore servering.
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Mycket s6t, blommig smak med inslag av paron, honung och

flader. Serveras vid cirka 8°C som sallskapsdryck eller till
fruktdesserter.




