Le gateau de Mme Ohrn.

Ingredienser:

Kaka

2 agg

2,5 dl strosocker

125 g laktosfritt smor

3 dl vetemjol

0,5 msk vaniljsocker

0,5 msk bakpulver

0,5 dI laktosfri mjolk

Ca 200gr applen (i bitar)

Gor sa har:

. Satt ugnen pa 175 grader. Smorj en springform och bréa botten. Satt bakplatspapper
pa kanterna.

. Smalt smoret. Vispa agg och socker tills det blir posigt.

. Tillsatt mjolken och det smalta smoret. Ror om. Blanda de torra ingredienserna och
hall ner i smeten.

. Hall smeten i formen och toppa med applen. Gradda i mitten av ugnen i 40 minuter.
Kakan ska fa en gyllenbrun farg och vara torr om du kdnner med en sticka.

. Serveras med fordel ljlummen men kan aven serveras kall.



