Aggtoddyparfait (10 personer)

10 agg

10 msk socker

5dl vispgradde
konjak

10 portionsglas

1. Skilj gulorna fran vitorna. Spara aggskalen. Hall lite aggvita pa en flat assiett och strosocker pa
en annan assiett. Doppa portionsglasen forst i dggvita, sedan i socker, sa att kanten frostas
ordentligt. 2. 2. Vispa aggulorna riktigt posiga med socker. Vispa gradden for sig. Blanda aggvispet
med gradden och fordela i portionsglasen. Frys 1 timma.

3. Infor serveringen placeras en urskoljd dggskalhalva i varje portion. | skalhalvorna halls en skvatt
konjak.



